Odstavnovac na ovoce a zeleninu —navod na pouziti

Charakteristika produktu:
e (Qdstavnite veskeré tvrdé i mékké ovoce
e Bez mechanickych sloZitosti bez elektrické energie
e Pouzitelny kdykoli a kdekoli
e Materidl: nerezova ocel + ABS + guma
e Funkce: odstaviiovani ovoce a zeleniny
e \Velikost: ¢ervend nadoba 18,5 x 9,5 cm, stiibrna nadoba 18 x 10 cm
e Vaha: 1,13 kg / set
e Velikost baleni: 41 x 23,5x 25 cm

Baleni obsahuje:
e (Odstavriovac (5 ¢asti)
e Spiralovy krajec se Skrabkou se zdobici ndsadou
e Zdobici krajec
e Vykrajovac kulicek
e NUZ s vinkovanym ostfim




Zdravotni aspekt Cerstvé lisovanych $tav spociva v tom, Ze vitaminy se rozkladaji ve vzduchu béhem
20 minut, tzn. $tavy musi byt bezprostfedné vypity. Ovoce a ovocné stavy mizou slouZit k perfektni
dieté, protoZe vlaknina zabranuje pocitu hladu. Budete se citit Iépe a vitalnéji, protoze hladina cukru
v krvi se zvySuje jen nepatrné. Viechny $tavy jsou vhodné i pro diabetiky s vyjimkou hroznové stavy a
alkoholickych napojli. Doporucujeme pouzit zralé a mékké ovoce, kromé jablek, protoze ty jsou
obzvlast stavnaté a sladké a snadno zpracovatelné.

Sefznate e vrek pomemnie,
m=dte do lisovace a cels sthite. Se
sprvnym  mmoitdm  thku  migete
wymaclat jeden pom=mnt za druhym
bz potieby priteiného Eitani fitru.
Timto zpiso ke m migete wyteo it pil litr
P merantovehodzisuza mErsakund.

YIDN MELOLA!

Pomocivila vyd boubsjte vod ni m=boun
pko zmrliny, umstets jejdo lsovace, 2
kdtotocte a wysledkam j=chbd my

2 omvezujici e j.

Wezmete celt mie, umstete do lEua
dakrt otocte. Mahote wznild matowy

Paa

prothk, dolu migatowd StSa.

YEIKE QYOCE

Shdky mekoun, gala nebo madowy
mekoun, omek nebogr pEfruitse musi
nakdj=t m ctvrtiny n=to dokonce m
osminy, pokud je potiené.

KARAMBILA

Postupje stajmy p ko u pomernil. Diky
uzwren& nidoba, ja 5t3va 5 ba mmboly
naprosto cetd 3 nevznild neEdek.

Umnistete kiwis kigido vila, extrahujte
stivua odstrants kizi.
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ZLENWNA

Pro zeleninove SEwy m @, z mrkve,
tamtor, celeru apd, musi byt
zelenina negdiiee jmne nastrouhana.
tastrouhanou surovinu mk umetate
do vila 5 leema extrahujte Stvu.

KOKTENY A MIAOVANE DRINKY
Fripojite-li ko nte joar kéervene
mdobs wytvotite Sejkr, ktery je
1004 t=nici.

Timto  zpusob=m migete prekbapit
oee mvitedniky  temi nejlepgimi
apearittey a ko ktejhy.

Leovat phlla j= welice snadné. Yezmste
cek pblko 3 dejte ho do lsowaciho
komejnary == stopkou dolu. Umstete
etrktor el m pHke a wdbbajte
owece otdéhymi phyby. Gm  nchleji
oticite, tim jdnodiESi to je. Pouzhd teli
mownats, zmeknute neto  celkem
wysus=ns phlla, doporucujeme j= nagdite
nastrouhat (vizzeke ninove diusy).

ANANAS

Makdjejee ananas na hrubs phtky,
rozrezte na o bovinu a3 odstante gdro z=
stiedu — j= dievnaté a bez Sty
Umitste  pllky anamsu s kigi do
leovacibo komejneru 3 za pEr s=kund
wykouzlite ananasovo ustivu.

eapdia i

Roziznete m mju napil - powe == diarma
otitlami zekite @@ joy dtus. Jadyrka
= ez Ustivajive filtru,

HRAZAY

Dejte hrozny == stopami a stonky do
leoaciho kontajnaru, zmd cknete = khkym
thkem a prikzitestn=  wyklepsjte  filtr.
Whedou je, ze pdyrka nepou reedreem .
Stejny postupaplikujte u wSeho dobuodho
0woce, napr. &vay rpbiz, maling, johody
apod.
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Tipy a triky pro vyrezavani:

Rezby vystavované po del$i dobu, by mély byt postiikany studenou (a pokud mozno
demineralizovanou) vodou kazdych 20 - 30 minut, aby se zabranilo zabarveni. Zelenina nebo ovoce k
vyfezavani by mély byt pfed pouZzitim vzdy uloZeny do ledové vody po dobu nékolika hodin. Ovoce,
jako jablka, hrusky nebo bandny, stejné tak i houby, za¢nou hnédnout brzy po vyfezani. Pro prevenci,

byste méli Vase umélecké dilo ihned po dokonceni posttikat nebo potfit citronovou

e

$tadvou (rozpustte

trochu kyseliny askorbové v teplé vodé). Pokud nepotiebujete dekorace ihned, skladujte jev
uzaviratelnych nadobach neboje peclivé zabalte do plastové félie. Cim méné vzduchu se dostane
k vyfezanym plocham, tim déle bude ovoce vypadat jako Cerstvé vyfezané. Skladujte dokoncené

objekty v chladném prostredi-nejlépe v lednici.
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